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VIER DE KERST Bl) MONTANA CREEK

Wist je dat kerst een van de belangrijkste feestdagen in
Amerika is! Bourgondisch genieten met de gehele familie!

Al onze gerechten zijn geinspireerd door diverse staten &
regios uit Noord-Amerika

MONTANA CREEK KERSTPROGRAMMA 2025:

1STE KERSTDAG 25 DECEMBER 2025
LUNCH 12:00 UUR TOT 15:00 UUR
3-GANGEN KERST KEUZE DINER €44,50
DINER 18:00 UUR TOT 22:00 UUR

4-GANGEN KERST KEUZE DINER €54,50

2DE KERSTDAG 26 DECEMBER 2025

LUNCH 12:00 UUR TOT 15:00 UUR
3-GANGEN KERST KEUZE DINER €44,50

DINER 18:00 UUR TOT 22:00 UUR

4-GANGEN KERST KEUZE DINER €54,50
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MONTANA CREEK

—— bar & grill ————

VOORGERECHTEN | STARTERS

"Great Lakes” Smoked Trout & Goat cheese
& dille emulsie, en

Mousse van geitenkaas, gerookte forel, “rye crisp”, gin &
groene appel
of
5" Smoked Beef Picanha
Licht gerookt dungesneden rundvlees, jalapefio cornbread, chipotle

mayo, krokante ui en groene ui olie
of
“New England” Cranberry & Feta Salad
Feta créeme, gemarineerde bietjes, cranberries, gesuikerde pecans
veldsla en maple & cranberry vinaigrette

SOEPEN | SOUPS

“Louisiana” Shrimp Bisque
Gebonden romige schaaldierensoep, geserveerd met gekruide roze
garnalen
Of
“Mexican” Pozole Rojo
Traditionele Mexicaanse kippensoep met gedroogde mais en milde
chilipepers
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* MONTANA CREEK %

HOOFDGERECHTEN | MAINS

“Rhode Island” Orange & Fennel Salmon
Geroosterde zalmfilet met sinaasappel en venkelzaad glaze. Geserveerd
met Chardonnay roomsaus, geglaceerde bospeen en aardappelpuree
of
“Québec” Beef Duo (+£€5)

Ouderwetse runderstoof & “Montreal spiced” rundvlees steak.
Geserveerd met Canadese whisky jus, geroosterde wintergroenten en
aardappelpuree
of
“Kentucky” Bourbon-Glazed Guinea Fowl
Met bourbon gelakte parelhoenfilet, sweet potato mash, baby broccoli
en bacon & bourbon jus
Of
“Oregon” Caramelized Leek, Kale & Mushroom Quiche
Quiche van gekarameliseerde prei, kool en wilde paddenstoelen.
Geserveerd met in cider gestoofde peer, geglaceerde bospeen en

créme van pompoen

NAGERECHTEN | DESSERTS

“Vermont” Chocolate & Maple Delight

Versgebakken triple chocolate brownie, maple & pecan roomijs, en
salted maple butterscotch sauce
of
Een luxe koffie naar keuze
Maak uw keuze uit al onze koffiespecialiteiten



